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GENERALIDADES DA FERRAMENTA

A Ferramenta de Avaliacdo da Qualidade Sustentavel (Tool for the
Assessment of Sustainable Quality™ -TASQ™), define os parametros
para avaliacdo de fazendas e centrais de beneficio que participam
do Programa Nespresso AAA Sustainable Quality™ e identifica as
necessidades do cluster para 0 avanco dentro do processo de melhoria
contfinua. A ferramenta tfambém avalia aos produtores ou proprietfarios,
pois eles sao os responsaveis pelas mudancgas. Ela é formada por um
amplo grupo de critérios que reunem informacdes das fazendas e
centrais de beneficio (varidveis numéricas, listas de selecao, efc...) ou
avaliam o atendimento aos critérios (cumpre/nao cumpre).

A TASQ™ estd dividida em modulos, com o fim de abranger
0S componentes estratégicos do Programa Nespresso AAA
Sustainable Quality™:

Qualidade para fazer o acompanhamento do desempenho
duranfe o processamento do café, desde a colheita até a
exportacdo como café verde.

Social e ambiental para avaliar o cumprimento da fazenda em
relacdao as normas internacionais incluidas no Programa AAA
(RAS,FLO,FTUSA y FLA).

Economia da fazenda através de pratficas e indicadores de
manejo agrondmico e administracao.

Seqguindo a filosofia e enfoque do Programa AAA, os critérios estao
categorizados assim:

SUPER CRITICO: critérios definidos como zero tolerancia para
Nespresso

Critério BASICO: promove que as fazendas ou centrais de
beneficio consigam um nivel estratégico de cumprimento dentro
de um horizonte de trés anos.

Critério AVANCADO: avalia as fazendas e cenfrais de beneficio na
implementacdo de praticas adicionais e coleta mais indicadores
de desempenho.

Os critérios sao comuns a todos os paises dentro do Programa
AAA, no enfanto, alguns critérios podem ser especificos para certas
regides, contextos ou caracteristicas especificas das fazendas e
centrais de beneficiamento.
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A TASQ™ 3.0 permite a cada cluster personalizar a ferramenta as
suas necessidades, afravés de fips (dicas).Cada critério contém uma
descricao curta e outra complementar com os detalhes da avaliacao.
Adicionalmente,os clusters podem agregar ou editar os comentarios,
recomendacdes ou metodologias de avaliacdo na secdo de fips,
de acordo com a sua realidade e sob a sua responsabilidade. Os
tips estdo propostos para os critérios BASICOS, mas podem ser
modificados livremente pelo cluster.

TASQ™ CORE

A TASQ™ CORE ¢ o modulo TASQ™ 3.0 que contém os critérios
BASICOS e SUPER CRITICOS. Estes critérios devem ser avaliados
a cada ano em fodas as fazendas e centrais de beneficio. Todos os
critérios devem ter uma resposta quando avaliados,se ocorrer uma
situacdo na qual um critério ndao possa ser avaliado por henhum
meio, ele deve ser pontuado como “ndo aplicavel”.

Poroutro lado,as fazendas e centrais de beneficioque nao alcancem
cumprir os 100% dos critérios BASICOS aplicaveis no prazo de
trés anos participando no Programa AAA, serdo excluidas. Como
excluidas permanecerdao dentro da base de dados da Nespresso,
mas Nao receberdo os beneficios do Programa AAA (Prémio AAA
e assisténcia técnica). A contagem do prazo de 3 anos comeca no
1¢e. de janeiro seguinte ao momento de registro, assim todas as
fazendas terdo um minimo de 3 anos completos para cumprir com
os critérios BASICOS.

A informacao atualizada sobre o procedimento de manejo
e estrutura da TASQ™ 3.0 estd disponivel dentro do Shared
Commitment AAA (Documento de Referéncia).

Os agronomos AAA devem conhecer este documento e seu
conteudo deve ser parte da capacitacao que recebam sobre a
TASQ™ 3.0.
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QUALIDADE
Colheita

Planejamento e supervisao de

Q1la

colheita

O trabalho de colheita ¢ planejado e
supervisionado.

<>

A colheita ¢ planejada com antecedéncia e ajustada de acordo com a
estado de maturacdo. Os produtores estimam 0s recursos necessarios
para a colheita no momento apropriado. Ha supervisao e controle
através de medidas corretivas para assegurar uma boa colheita. A
supervisao busca minimizar a porcentagem de cafés cerejas verdes
colhidas e a perda das cerejas maduras deixadas nas arvores.No
caso de colheita mecanica, a calibracao das maquinas ¢ essencial.
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QUALIDADE
Colheita

Colheita e processamento no

Q1b mesmo dia

O café é processado no mesmo dia em
gue ¢ colhido.

Os produtores visam processar o café no mesmo dia em que foi
colhido, por meio de despolpamento ou de secagem. Se o
processamento for adiado, o lote de café ¢ mantido separado dos
cafés bem processados até sua qualidade ser aprovada por uma
avaliacao sensorial.
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QUALIDADE

Processamento de cerejas

023 Evita a mistura durante a

fermentacao

Os lotes de café sao fermentados
separadamente.

¥[%

Os produtores evitam a mistura de lotes de café despolpado em

dias diferentes. Eles tfambém evitam misturar diferentes lotes de

café despolpados e fermentados no tanque de dgua, mesmo por
imersao.
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QUALIDADE

Processamento de cerejas

Q2b Evita a fermentacdo excessiva

_ _ S
A fermentacdo excessiva ¢ evitada @ &
durante o processamento. =

Os produtores evitam a fermentacao excessiva, monitorando o
tfempo de fermentacao e/ou a remogao completa da mucilagem.
Ao usar tanques de fermentacdo, os produtores sabem quanto
tempo o café deve precisa ser fermenfado e ndo atrasar a lavagem.
Os produtores também consideraram as condi¢cbes ambientais, tais
como temperaturas exteriores mais elevadas,que podem acelerar o
processo de fermentacdo, e resultar em excesso de fermentacao. Se
a mucilagem ¢ removida mecanicamente, os produtores devem
verificar se a mucilagem foi completamente removida.
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QUALIDADE

Processamento de cerejas

Q2c| BEEEHKL T

homogénea e confinua durante o

processo. Q

Os produtores fém uma metodologia para a secagem continua e
uniforme do café. Os seguintes aspectos sao considerados:

Os produtores realizam a secagem ( ‘(

= Secagem ao sol ¢ preferivel a secagem mecanica, considerando
a producao e capacidade.

= Movimentacao ou a frequéncia em que o café ¢ mexido sao
ajustados,dependendo da espessura da camada de café e
status de umidade.

= A femperatura do secador ¢ cuidadosamente regulada durante
a secagem mecanica para evitar alterar a sua qualidade. A
femperatura ndao deve nunca ulfrapassar 50°C.
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QUALIDADE

Processamento de cerejas

02d Evita a contaminagao durante a
secagem
oo
Os produtores evitam a contaminagao “( et
direta do café duranfe a secagem. -

A
Q 9
—

Os produtores evitam a contaminacao direta do café pelo solo ou
gases. Durante a secagem ao sol, o café ¢ mantido afastado de
solo. Secadores mecanicos devem usar combustao indireta (gases
de combustao ndo sao misturados com os gases de secagem).
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QUALIDADE

Armazenamento

03a Condicbdes de armazenamento

de café

O café ndo é armazenado no mesmo ol gD
lugar que substancias contaminantes, e G W=
¢ isolado do chdo, paredes e teto. 1 )

.

Nao existem combustiveis, produtos agroquimicos, fertilizantes, ou
outros contaminantes presentes onde o café é armazenado. O café
armazenado nao entra em contato com o chdo, paredes, ou o teto.
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QUALIDADE

Armazenamento

Sacaria limpa para

Q3b
armazenamento

A sacaria utilizada para o
armazenamento do café ¢ limpa e livre =
de contaminantes. ®

Os produtores sabem que o café pode ser confaminado se
armazenado em sacas que fenham contido produtos como
fertilizantes ou outros produtos quimicos, o solo,ou outros
produtos com um forte odor. Os produtores devem usar sacaria
limpa, de boa qualidade sem riscos de confaminacdo do cafeé.
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QUALIDADE

Gestao da qualidade

Procedimento de limpeza de

Q4a equipamentos

- Existe um procedimento de limpeza
—_| rotineiro com todos os equipamentos,
Q incluindo tfubulacdo.

- o

Os produtores confirmam que eles seguem um procedimento de
limpeza que envolve a limpeza de todos os equipamentos antes de
iniciar um novo lote. O objetivo € remover residuos de graos de café
fermentados, matférias estranhas e agua parada antfes de iniciar o
processamento.
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QUALIDADE P4

Gestao da qualidade

Q4b Area de processamento

A fazenda possui uma area dedicada ao
processamento de café durantfe a colheita.

A 3rea de beneficiamento ¢ dedicada exclusivamente ao
processamento de café durante a época de colheifa. A presenca
de produtos quimicos e oleos que podem afetar negativamente
a qualidade ¢ evitada nas areas de beneficiamento, secagem, e
armazenagem.Nenhum animal,doméstico ou selvagem, pode
acessar as areas de beneficiamento de cafe.
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QUALIDADE

Gestao da qualidade

Q4c Aqgua de processamento limpa

.-

il £ utilizada agua limpa para a lavagem 6

Q do café.

¢ ‘@

|

Iu Os produtores garantem que a dgua utilizada para lavar o café ¢
‘T; limpa. Deve ser livre de lamas, cores, odores, sabores estranhos, e
@ | outros contaminantes. Os produtores regularmente limpam e

fazem a manutencao dos tanques de armazenamento, a fim de
evitar a acumulacdo de sedimentos e outros materiais estranhos.
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QUALIDADE P4

Gestao da qualidade

Evita a mistura durante o

Q4d

processamento e armazenamento

Os produtores evitam misturar
diferenfes qualidades de café durante o
processamento e armazenamento do
cafe.

Os produtores evitam misturar diferentes qualidades de café
durante todo o processamento, incluindo os estagios de
secagem e armazenamento, para proteger a sua qualidade e
integridade. Procedimentos sao seqguidos para a separagcao e
idenftificacao do produto.
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QUALIDADE

Gestao da qualidade

Q4e Manutencao de equipamentos

—] em dia para garantir o seu bom

S’—fz funcionamento. l

- Os equipamentos tém manutencao /

Os produtores verificam regularmente e fazem a manutencdo de
seus equipamentos. Isso se aplica a qualquer equipamento de
processamento, tais como sifdo, despolpador,fanque de fermentacao,
desmucilador, e lavadores, etc. Os produtores estdo conscientes de que
fazer a boa manutencao do equipamento garante o seu bom
funcionamento e evita a contaminagao do café, alteracdo de sabor,
Rr graos quebrados ou descascados,e perda de graos ou vazamentos.
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SUSTENTABILIDADE

Condicdes de trabalho

SUPER CRITICO

S1a Trabalho forgcado

Os produtores protegem os
empregados contra todas as formas de ‘
trabalho forcado, incluindo o trabalho OOOO‘

sobre regime de encarceramento.

8/ A2\
i

= el & |26 | €

Os produtores nao retém parcial ou infegralmente os salarios,
beneficios ou outros direitos adquiridos ou estipulados por lei,
nem retém documentos dos frabalhadores como passaportes,
cédula de identidade, carteira de frabalho, ou outro documento,
de forma a obrigar aos trabalhadores para que permanegcam no
trabalho ou resfrinjam seu direito de liberdade ou movimento,
como medida disciplinar. O envolvimento no trafico de pessoas
ou utilizacao de trabalhadores nessa condicdo é proibido. Os
produtores nao colocam como condicdao do emprego que a/o
esposa/marido do trabalhador também trabalhe no
empreendimento.

(’[E’:“ ﬁ;‘%‘ “%}")—!i @& e
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a SUSTENTABILIDADE
Condicodes de trabalho

SUPER CRITICO

S1b Assédio e abuso

P
&7 | Todo trabalhador deve ser tratado com 290 o @

Pl respeito e dignidade. ﬂﬂﬂ
5\.') nj\w

= \ o

¢ ‘@
|

Iu Nenhum frabalhador deve ser sujeito a qualquer medida de

‘T; ameaca ou abuso; fisico, sexual, psicoldgico ou verbal.

e
&
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SUSTENTABILIDADE

Condicdes de trabalho

Si1c Discriminacao

a[&[®

2

Praticas discriminatoérias ndo sdo O O ¢ et
permitidas na fazenda. ' =

75

n U e

2R

- e x : Il u

Estas incluem discriminacao a qualquer tempo por raca, etnia, cor,

sexo,idade, género, religiao, posicao social,opcao politica, ‘T.
nacionalidade, afiliagao com associacdes trabalhistas ou outros g

grupos legais, estado meédico, obrigacdes de familia,escolha sexual ou
estado civil,ou por qualquer outra razao,de acordo com as
convencdes fundamentais da OIC 100 e 111 e a legislacdao nacional.

Condicdes de remuneracao iguais, alocacdo de trabalho,treinamento
e condicdes de desenvolvimento,e os beneficios (seguro e
aposentadoria) sao oferecidos para fodos os trabalhadores de acordo
com a mesma funcao de trabalho.

Trabalhadores temporarios e safristas sao trafados com igualdade.

Ndo ¢ exercida influéncia politica, religiosa, social ou cultural aos
trabalhadores.
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SUSTENTABILIDADE

Condicodes de trabalho

S1d Saldrio minimo

Os trabalhadores tém o direito de receber ,

um salario igual ou maior que o salario
minimo legal. \Q

Nenhum frabalhador recebe menos do que o salario minimo legal
ou 0 salario vigente na industria e todos os beneficios legalmente
obrigatdrios. Os fazendeiros respeitam as especificacdes legais
sobre o pagamento em espécie. Se o salario for negociado atraves
de negociacao coletiva ou outro tipo de pacto, os trabalhadores
devem fer acesso a este documento durante o processo de
contratacao. Por remuneracao do trabalho baseada na producao,
quota ou empreitada, a taxa de pagamento estabelecida deve
permitir que o trabalhador ganhe um salario minimo com base
em uma jornada de trabalho de oito horas sob condicdes de
frabalho médias.
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SUSTENTABILIDADE

Condicdes de trabalho

Sle Liberdade de associacao

Os frabalhadores tém o direito de se &7
organizarem livremente e de negociarem P
voluntariamente suas condicdes de ’—f;\

frabalho de uma maneira coletiva.

Os produtores reconhecem e respeitam o direito dos trabalhadores
a liberdade de associacao e negociacdo coletiva em conformidade
com as Convencdes 87 e 98 da OIT. Os trabalhadores podem
formar livremente ou ser membros de sindicatos de trabalhadores,
realizar negocia¢do coletiva,ou se organizarem para fins
ideologicos, religiosos, politicos, econbmicos, sociais, culturais ou
outros. Os produtores nao retaliam ou discriminam frabalhadores
que fentam fazer ou ja fazem parte de um sindicato.

Bl =
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SUSTENTABILIDADE

Criancgas e jovens

SUPER CRITICO

S2a Trabalho infantil

A confratacdo de menores de idade e

as piores formas de trabalho infantil sao
proibidas. 4“@

No Brasil a idade minima de contratacao ¢ de 16 anos, sendo que
jovens com 16 e 17 anos contratados sao considerados "Jovem
Aprendiz".Nesse caso, a legislacdo ndo permite a esses trabalhadores
o trabalho noturno,insalubre ou jornada maxima de trabalho e
devem possuir autorizacao dos pais ou responsaveis para frabalhar.

A propriedade agricola deve cumprir as Convencdes 138 e 182 da
OIT,bem como a Recomendacao de Idade Minima 146.Criancas
menores de idade podem executar trabalhos na fazenda de seus
proprios pais desde que a atividade nao seja considerada perigosa,
nem afete sua frequéncia escolar e sua moral,desenvolvimento social
e fisico. O frabalho deve ser adequado para a idade e condicdo fisica
da pessoa.
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SUSTENTABILIDADE

Saude e seguranca ocupacional

S3a Agroquimicos: prevencado de

acidentes

Acidentes relacionados ao uso de

agroquimicos sdo prevenidos. ﬁ

Todos os trabalhadores que aplicam, manipulam,transportam ou
entram em contato com agroquimicos ou outras substancias
quimicas devem receber formacao geral sobre 0 uso seguro e
Mmanipulacao desses insuMos quimicos.

Todos os trabalhadores que aplicam, manipulam ou tém contfato
com agroquimicos, incluindo aqueles que lavam as roupas ou
equipamentos previamente expostos a agrotoxicos, devem usar
equipamentos de profecao individual (EPI).Os EPIs devem estar
em boas condicdes para reduzir o contato com agroquimicos e a
possibilidade de intoxicacdes agudas ou crbnicas.
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SUSTENTABILIDADE

Saude e seguranca ocupacional

S3b Agr_oc_qmmlcos: produtos
proibidos

Os produtores ndao usam produtos
com qualquer restricdo nacional ou
infernacional.

O uso de qualquer das segquintes substancias quimicas ou
bioldgicas nao ¢ permitido:

= Substancias bioldgicas ou organicas nao legalmente registradas
No pais para uso comercial

= Agroquimicos que nao estao legalmente registrados no pais

= Os produtos proibidos pela Convencdo de Roterda sobre o
Procedimento de Prévia Informacdo e Consentimento para
determinados produtos quimicos e pesticidas perigosos e pela
Convencao de Estocolmo sobre poluentes organicos persistentes

= Agrotoxicos com grau técnico Classe la/ Ib ingredientes ativos

de acordo com a classificacao da Organizacao Mundial da
Saude (OMS).
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SUSTENTABILIDADE

Saude e seguranca ocupacional

Agroquimicos: armazenamento

S3c
sequro

Praficas seguras para o armazenamento
de agroquimicos.

As areas de armazenamento e distribuicdao de agroquimicos
(pesticidas e fertilizantes) devem ser concebidas, construidas e
equipadas para reduzir os riscos de acidentes e impactos
negativos sobre a saude humana e o ambiente. As normas de
seguranca devem ser implementadas e a ordem deve ser mantida
para reduzir a possibilidade de acidentes. No minimo, os
agroquimicos sao mantidos numa area especifica, fechada. As
areas de armazenamento devem ser utilizadas apenas para esse
fim.Alimentfos (humanos e animais) ndo podem ser mantfido
nestas areas,nem as areas podem ser usadas para criar animais,
OU COMO escritorios, ou para a armazenagem de combustiveis ou
substancias inflamaveis.
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SUSTENTABILIDADE
Agua

S4a Contaminacao da agua

Os produtores garantem que nenhuma
substancia poluente é descartada
diretamente nos corpos de agua.

Os produtores ndo descartam substancias poluentes na dagua,
direta ou indiretamente. Isso inclui aguas residuais, pesticidas,
residuos e combustiveis. Solidos organicos ou inorganicos Ndao
devem ser depositados em ecossistemas aquaticos. Isso inclui
solidos,como lixo doméstico ou industrial, produtos rejeitados,
escombros, solo e pedras de escavacdes, lixo proveniente de
limpeza de ferras, ou outros materiais.
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SUSTENTABILIDADE
Agua

S4b Consumo de agua

o
Os produtores usam a agua <
responsavelmente durante o P
processamento do cafe. -

P

Os produtores evitam o desperdicio de agua e confrolam o seu
consumo, utilizando a tecnologia e os recursos disponiveis de forma
responsavel. Estas incluem a recirculacao e reutilizacao da agua, a
manutencao de redes de distribuicao de agua e minimizagcao do uso
da agua. Praticas recomendadas de processamento de café mantem
0 consumo de agua inferior a 20 litros de dgua por quilograma de
café em pergaminho seco. Por exemplo,a agua € utilizada para o
tfransporte de café cereja ou polpa de café,ou para retirar a polpa.
Uma boa pratica ¢ reciclar a agua utilizada para separar as cerejas de
café e remover as flutuantes no tanque de classificacdo (sifao).

(.[E’h ,3;‘%%:‘)—!1@& e
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SUSTENTABILIDADE
Agua

S4c| WCUEREICRIEle:Te

Y 4
Os produtores confrolam o consumo da li" o2
dgua durante a irrigacao. -_\r N

\ IVI

Os produtores que usam irrigacao devem utilizar mecanismos
precisos para deferminar e demonstrar que a quantidade de agua
e a duracdo da irrigagcao Nndo sao excessivas ou geram desperdicio.
A guantidade de agua e a duracao da irrigacao sao baseados em
informacdes climaticas,a umidade disponivel no solo e as
propriedades do solo e caracteristicas. O sistema de irrigacao deve
ser bem concebido e mantido para evitar o desperdicio.
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SUSTENTABILIDADE

Biodiversidade

S5a Protecdao de ecossistemas

O meio ambiente e a biodiversidade dos
ecossistemas da fazenda sao protegidos.

Os ecossistemas natfurais na fazenda sao identificados, protegidos
e restaurados. Estes incluem florestas, zonas Umidas, aquiferos,
hidrovias e areas em processo de sucessao natural. Ndo ha
nenhuma evidéncia da alteracao ou destruicdo dos ecossistemas
de alto valor devido as atividades relacionadas a producao, o
desmatamento, ou incéndios infencionais. Ecossistemas de alto
valor sao ecossistemas naturais de especial importancia para a
conservacao do meio ambiente sdo os habitats que permitem a
reproducdo de especies endémicas e ameacadas, servem como
moradia para populacdes selvagens de animais ou plantas,
prestam servicos ecossistémicos, tais como a protecao das bacias
hidrograficas em circunstancias graves, ou sdao ecossistemas raros.
Exemplos incluem florestas primarias e secundarias, paramos,
savanas, riachos, rios, lagos, lagoas, pantanos e brejos.
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SUSTENTABILIDADE

Biodiversidade

S5b Espécies ameacadas

u
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Sao tomados cuidados especiais na
producdo de café para a protecao das
espécies ameacadas de extincdo.

Os produtores fomam medidas especiais para proteger as
espécies ameacadas ou em perigo, proibindo praticas de caca,
coleta, extracdo e trafico de animais. Grupos culturais ou étnicos
podem cacar ou capturar vida selvagem de uma forma controlada
e em areas designadas para tais fins, sob as seguinfes condicdes:

= Os casos de atividade de subsisténcia devem ser amplamente
comprovada.

= Deve haver leis que reconhecam os direitos que esses grupos
tém de cacar ou capturar vida selvagem.

» As afividades de caca e coleta nao podem impactar
negaftivamente os processos ecoldgicos ou fungdes importantes
para a sustentabilidade do ecossistema agricola ou local.

= A viabilidade a longo prazo das populacdes das espécies nao
pode ser afefada.

» As afividades de caca e coleta nao podem ser para fins
comerciais.
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SUSTENTABILIDADE

Biodiversidade

S5c¢ Cultivos transgénicos

Os produtores fomam medidas para evitar
a infroducao, o cultivo,ou o processamento
de organismos geneticamente modificadas
(OGM).

b

Este critério abrange todas as culturas possiveis dentro dos
limites da fazenda.Um organismo geneticamente modificado
(OGM) ¢ aquele cujo material genético foi alterado através de
técnicas de engenharia genética. Estas técnicas sao geralmente
conhecidas como fecnologias de DNA recombinante. Com esta
tecnologia, as moléculas de DNA de diferentes fontes sao
combinados numa molécula para criar um novo conjunfo de
genes. Este DNA ¢ fransferido para outros organismos,
resultando em fracos modificados ou novos. Quando os
materiais fransgénicos sao acidentalmente infroduzidos em
plantacbes de uma fazenda afiliada ao programa AAA, os
produtores devem desenvolver, executar e acompanhar um
plano para isolar os cultivos,de acordo com os requisitos deste
critério.
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SUSTENTABILIDADE

Erosao

Sé6a Cobertura de solo

Os produtores usam cobertura do solo e
outras praticas de conservacao do solo.

Os produtores usam cobertura do solo e outras praficas de
conservacao do solo para evitar erosao durante a estacao chuvosa.
As ervas daninhas sao gerenciadas através de praticas como
capina seletfiva e o uso de culturas vivas de cobertura, outra
vegetacdo ou folhas. Arar a terra ndo € uma técnica utilizada para
controlar as ervas daninhas. O Corte e a queima ndo sao
permitidos.
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PRODUTIVIDADE

Variedade

P1a Variedades aprovadas

Variedades de café que foram

aprovadas pelo programa AAA. J

Os produtores entendem que a variedade de café cultivada ¢ um
importante fator para atingir a melhor produtividade. O Programa
de Qualidade Sustentavel da Nespresso AAA confia na habilidade
dos produtores e administradores dos clusters para determinarem
quais sao as variedades apropriadas que devem ser promovidas
para a obtencdo da melhor qualidade e produtividade. No entanto,
algumas variedades que podem afetar o perfil de qualidade que o
programa busca, e devem ser restringidas.
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PRODUTIVIDADE

Manejo da fazenda

P2a Mapa da Fazenda

Os produtores possuem um mapa
identificando os principais talhdes de café ‘
e informacgdes ambientais. '

O mapa da fazenda ¢ uma ferramenta de administracao que ajuda
a identificar as areas de producao e da informacdes sobre as
plantacdes, tais como variedade, idade,e numero de plantas.Nao ¢
necessario estar em escala ou ser topograficamente preciso. O
mapa pode um simples desenho representando a fazenda.Areas
de conservagao e infraestrutura da fazenda também devem ser
identificadas.
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PRODUTIVIDADE

Manejo da fazenda

P2b Plano de renovacao

oo
Os produtores possuem um plano para a et
renovacao do café de suas fazendas. =

O plano de renovacao da fazenda considera a variedade,
densidade, recomendacdes de sombra, e ¢épocas de renovacao.
Agrbnomos podem orientar os produtores no desenvolvimento e
implementacdo deste plano. O plano pode ser indicado através de
uma recomendacao técnica ou algum outro documento, como
um elemento no mapa da fazenda. Juntos, os produtores e
agrébnomos avaliam a viabilidade do plano de renovacao, tendo
em conta fafores econdmicos e técnicos.
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PRODUTIVIDADE

Manejo da fazenda

P2c Densidade do plantio

Os produtores enfendem o espacamento
do cafezal.

Os produtores enfendem que a densidade de plantio adequada ¢
um fator muito importante para alcancar a melhor produtividade.
Os produtores devem comecar por saber quantfos pés de café
foram plantados na fazenda.
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PRODUTIVIDADE

Manejo da fazenda

P2d Podas corretas

| =¥
A poda geral das lavouras de café ¢ feita &
corretamente. -,

O café ¢ podado corretamente, a fim de garantir a boa estrutura
da planta.lsso inclui poda sanitaria.
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PRODUTIVIDADE
MIP

Conhecimento sobre pragas e

P3a

doencgas

Os produtores conhecem as principais
pragas e doencas do cafeeiro.

Os produtores estao familiarizados com as principais pragas e
doencas que podem afetar a produtividade. Os produtores
podem reconhecer danos ou sinfomas provenientes de pragas
ou doengas comuns em sua fazenda.
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PRODUTIVIDADE

Manejo de mato

P4a Manejo de mato

| =¥
Os produtores realizam o controle das et
ervas daninhas. =

O manejo das plantas daninhas ¢ realizado, especialmente
durante a fase critica da concorréncia,tal como a fase de
estabelecimento.
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PRODUTIVIDADE

Fertilizacao

P5a Praticas de fertilizagcao

&7 | S50 realizadas praticas de fertilizacdo.

/0

DL

Isso inclui fontes de fertilizacao organica ou mineral. Cobertura
com folhas pode ser considerado uma fonte de fertilizagcao se
avaliada e recomendada pelo agrébnomo.
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PRODUTIVIDADE
Renda

Pé6e Documentos de venda de café

Os produtores mantém as Notfas Fiscais
das vendas de café.

Os recibos de vendas de café e relatorios de producao sao -
mantidos por no minimo um (1) ano para possibilitar a analise da c’.
producdo total da fazenda. '2

DORDEEIEE

il
°

Os critérios P6a a P6d sao informativos sobre os volumes de producgéo. Por favor,
olhe a Base de Dados AAA.
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PRODUTIVIDADE
Renda

Pé6f Fontes de custos

Os produtores conhecem as fontes $
principais dos custos de producao. \ $

Os produtores podem identificar seus principais custos sem
necessariamente fazer uma analise precisa dos mesmos.
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